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Kevés jobb dolgot tudunk elképzelni, mint egy kellemes nyari .—«—-“f’ '

sutogetés, legyen sz6 hisokrél vagy zoldségekrol — a bagett, - il I

a ciabatta és tarsaik pedig tokéletes kiegészitok mellé. g ; 1 | },*:"' : -

Sokszind Ti Tger Paste® kinalatunkkal konnyedén varazsolhat ,-'-';‘ 7 aKeT@
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az egyszerii alaptermékekbd| fiiszeres latvanyossagokat, *® 'b-y
amelyek vonzzak a tekintetet, és egyértelmiien kiemelik Ont
a versenytarsak kozil!

KEZMUVES PEKARUKHOZ ES
ROPOGOS FINOMSAGOKHOZ
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Ulmer Spatz

y TIGER PASTE® — AZ EREDET!!

AZ ON SIKEREHEZ!

Emelje kindlatat a kovetkezo szintre, és profitaljon
a maximalis felhasznalasi rugalmassagbol!

- MAXIMALIS HATEKONYSAG: Eszeerd munkafolyamatok az

optimélis homogenitasnak és llandé minéségnek koszonhetden.

. HASZNALATRA KESZ: csak kenje fel... Csak siisse ki...

Egyszerien Prémium!

. TEREMTSEN KOLONBSEGET: Lstvanyos megjelenés, amelyhez "1&/ -}

egyediilallé izélmény tarsul.

. NOVELJE SIKERET: Tobb hozzsadott érték, plusz erfesatés nélil.
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MOSTAKCIOS ARON
SZEREZHETED BE A HOZZAVALGKAT?

Tigris paszta - 5% kedvezménnyel (Borsos és Tengeri sos; Flistos BBQ;

Mediterran; Country Classic),
Pane Luciane mix - 8% kedvezménnyel
Mais Mix - 10% kedvezménnyel vasarlolhato.

Kérje termékminta csomagjat képvisel6inktol vagy nagykereskedojétal.
A mintakat elore egyeztetés utan tudjuk biztositani!
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Tészta:

Az tsszetevokbdl 2 perc lass(, 4 perc gyors fokozaton
BL-55 1100kg  tésztat dagasztunk, majd 20 percig émi hagyjuk.
Elesztd 0050kg  Atésztit 2,0 kg-ra feladjuk, gombdlyitjiik. A tésztat
Olivaolaj 0,020kg 5 mm-es téglalapra nyGjtjuk, siitGpapirra tessziik és
Pane Luciane (mix) 0300kg  36°C-on 80%-0s paratartalom mellett 1x letisztgg
Viz 0850kg  kelesztjiik. Ujjunkkal benyomkodjuk, megentjilk
Tigris pasztaval. 36°C-on 80%-os paratartalom mellett
Felilleti dekoranyagok: 15 percig kelesztjiik, majd 240°C-0s kemencében goz
Tigris Paszta - 4féle véltozatban 0022kg nélkiil légkeveréssel 26-28 & perc alatt készre siitjiik.
Country Classic; Borsos és Tengeri sos;
Mediterrdn; Fiistds BBQ;
Gisszesen: 2,342 kg
Recept 20 db 150 g-os termékhez

GRILL CSAVART

Mennyiség Termékkészités

Tészta: Az dsszetevikbdl 10 perc lassu, 2 perc gyors fokozaton

BL-55 1,700kg  tésztdt dagasrtunk, majd 2 Grét émi hagyjuk. A tésztat

Pane Luciane (mix) 0,420kg  kisbzemi tablara boritjuk, tésztacsikokat 0,18 kp-os

Eleszt6 0,050 kg 0,060kg  darabokra osztjuk, kbzépen megcsipjiik és siitbpapirra

Viz 1450kg  vagy levalasztoval (Trennol F-180) kent kemence tessziik,
felilletét vékonyan meghotjiik Tigris pasztaval.

Feliileti dekoranyagok: Kelesztében 36°C-on 80%-os pdratartalom mellett

Tigris Paszta - 4 féle valtozatban 0,025kg 20 percig kelesztjilk, majd 220°C-os kemencében vetjok
Country Classic; Borsos és Tengeri sos; €5 20-28 perc alatt készre sitjilk.
Mediterrén; Fiistds BBOQ;

3,665 kg




Recept 10 db 250 g-os termékhez
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Mennyiség
Tészta:
BL-55 1,480 kg
Mais Mix 0,250 kg
Elesztd 0,050 kg 0,075 kg
56 0,025 kg
Viz 1,150 kg

3AGUETTE - KUKORICAS -
TIGRIS BAGUETTE  sutesio

Feliileti dekoranyagolk:

Tigris Paszta - 4 féle viltozatban 0,100 kg
Country Classic; Borsos és Tengeri sds;
Mediterran; Fistos BBQ;

Recept 20 db 400 g-os termékhez
MILANO! FLADENBROT -
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Mennyiség  Termékkészités
Tészta: Az tsszetevikbdl 5 perc lassi, 3 perc gyors fokozaton
BL-55 4600kg  tésztat dagasztunk, 20 percig emni hagyjuk, majd
Eleszt 0,050 kg 0160kg 0,6 kg-ra feldajuk. Gimbolyitjik, ismét 20 percig
Pane Luciane (mix) 1150kg  pihentetjik, tepsi tapadt rétgemattal. szoratyien
Viz 3100kg  keresztul vagunt és kitordeljik a terestt sarant,
kemzere tesszuk a feliletét megkenjuk

Felilleti dekoranyagok: Tigris pasztaval. 35°C-on 80%-o0s paratartalom

Tigris Paszta - 4 féle valtozatban 0,050kg
Country Classic; Borsos és Tengeri sos;
Mediterran; Fiistds BBQ;

Osszesen: 9,060 kg

CSM Bakery Kft.
1239 Budapest, Ocsai it 5.
Tel.; +36 30 192 5946

Magyarorszag
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mellett 50-55 percig kelesztjik, majd 230°C-
kemencében gozzel telitett légtérbe vetjik és
210°C-on 25-28 perc alatt készre satjuk.

Ulmer Spatz

Termékkészités

Az Gisszetevokbdl 15 perc lassi fokozaton tésztat
dagasrtunk, majd 20-25 perc pihentetés utin 0,28 kg-ra
felddjuk. 10 perc pihentetés utan baguetteket
formadzunk, szitas burgonyas-sitépapirra vagy
levalasztéval (Ricemon Trennwax-Spray) bélelt baguette
tepsire tesszik, feliiletét vékonyan megkenjiik a Tigris
pasztival. 35°C-o0s kelesztaben 60-70%-0s paratartalom
mellett 30-40 percig kelesztjik. 220-230°C-os
kemencében gdzzel telitett légtérbe vetjuk és
200-210°C-on 17-18 perc alatt készre siitjiik.

FligT0S BBQ VAGY
BORSSAL ES
TENGER! 3 SOVAL




